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P L A T S

Col vert ,  poellée de champignons, yakon et chutney de prunes laquées

Lotte ou joue de cabil laud, minestrone aux haricots coco à l ’origan sauvage

Raviole de céléri ,  gremolata et noisette, coulis de légumes-racines

D E S S E R T S

Assiettes de fromages à partager ou pas, affinés par Maitre Corbeau

Ir ish revisité, trio de chocolat ,  espuma de Baileys et crumble cacao

Tarte tatin,  espuma de pomme et glace vanil le

L’assiette des sorbets

E N T R É E S

Betterave rouge, mousse de chêvre, sirop de noix et orange, tuile de pain aux noix.

Carpaccio de St Jacques au citron vert ,  crémeux de céléri et granny Smith

Œuf parfait ,  fricassée de giroles, crémeux de persil  tubéreux et réduction de jus de veau
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Entrée - plat ou plat - dessert

Entrée - plat -dessert

Plat du jour

28€

35€

16€

midi soir

38€

48€
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