
DU 13 MAI 
au 29 MAI 2026

13€

13€

15€

28€

30€

24€

P L A T S
 Cabillaud rôti, asperges vertes grillées, purée de pommes de

terre et beurre citronné à l’ail des ours

Fusilli à la farine d’épeautre, citron, pistou et stracciatella 

Médaillon de veau, petits pois à la française, mousseline
de carottes et jus léger au romarin 

E N T R É E S
 

Maquereau chalumeauté, concombre en pickles, fèves et
crème aigre à l’aneth

10€

11€

12€

12€

D E
 

S S E R T S

Tiramisu au chocolat et crumble cacao

Tartelette au crémeux de fraises, citron vert et poivre de Sichuan

Glace au yaourt, confiture de rhubarbe et clafoutis 

Assiette de fromages de Maître Corbeau (si dans le menu +3€)

Pain plat au yaourt, oeuf à la turque, huile pimentée et
salade d’herbes
Tartare de boeuf, chou rouge acidulé et légumes croquants

Deux services

Trois services

Plat du jour

30€ 

38€ 

18€

Midi

M
AI

Soir

34€ 

47€ 


