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Trois services 38€

Plat du jour 18€

DU ler JUILLET AU
28 AOUT 2026
Midi
Deux services 30€

Soir
35€

48€

ENTRTETES

Ajo blanco, légumes croquants de nos potagers bio, condiment basilic,
crolitons

Croustillant de courgettes, émulsion feta, salade d’herbes, sauce vierge

Poitrine fondante, aubergines en pickles, pain pita maison, yaourt a [’ail

P L AT

Petit homard grillé, tartare de tomates aux herbes, tagliatelles fraiches
au citron confit, pistou (+3 euros si dans le menu)

Parmigiana d’aubergines, burrata bio, coulis de nos tomates

Tagliata de boeuf Holstein, légumes d’été de nos potagers grillés,
balsamique bio du Canigou, roquette, parmesan

DES SERT S

Péches confites, créme ricotta a la vanille, glace verveine, meringue
Glace a la cacahuete, sauce chocolat, praliné sésame, chantilly vanillée,
tuile au cacao amer

Mille-feuille abricot, créeme patissiére légere, abricots cuits, granité abricot

Assiette de fromages de Maitre Corbeau (si dans le menu +3€)

13€

15€

17€

SI5€)

26€

30€

9€

10€

10€

12€



